
TARTE BOURDALOUE              12 €

COUPE COLONEL               12 €

GANACHE CHOCOLAT       8 €
Clémentines, biscuit

POMME AU FOUR        7 €
Glace vanille

RIZ AU LAIT         7 €
Confiture de lait

AFFOGATO                12 €

CAFE GOURMAND               12 €

CHAMPAGNE GOURMAND                       19 €

Prix nets

DOS DE LIEU            26 €    
Légumes glacés

ESTURGEON AU BEURRE ROUGE                 28 €
Pommes vapeur

PAVÉ DE THON SNACKÉ           24 €
Sauce grenobloise, purée de panais

LES POISSONS

MENU LAVINAL

Sirop à l’eau, Viande ou Poisson + Dessert

13,00 €Jusqu’à 8 ans

29€

MENU VIGNERON

Le midi du lundi au vendredi *

Disponible sur ardoise

*Dans la limite des quantités disponibles,
Hors groupes (+ de 8) et jours fériés

LES VIANDES

GIGOT D’AGNEAU            29 €
Haricot tarbais

RIS DE VEAU AU SAINTE-CROIX DU MONT                       36 €
Légumes poêlés

CUISSE DE POULET RÔTI           22 €
Pommes grenailles, jus de cuisson aux herbes

CÔTE DE BŒUF, BEURRE MAÎTRE D’HÔTEL         85 €
Frites, salade (pour 2 personnes)

SOUPE À L'OIGNON              9 €

ŒUF COCOTTE AUX CHAMPIGNONS          10 €    
Grenier médocain

AVOCAT, MAGRET SÉCHÉ & CONDIMENTS         14 €

NOIX DE SAINT-JACQUES AU NOILLY PRAT         18 €    

FOIE GRAS DU SUD-OUEST IGP MI-CUIT          21 €    
Chutney

SOUPE À L’OIGNON

ou

ŒUF COCOTTE AUX CHAMPIGNONS   
Grenier médocain

PAVÉ DE THON SNACKÉ
Sauce grenobloise, purée de panais

ou

CUISSE DE POULET RÔTI
Pommes grenailles, jus de cuisson aux herbes

POMME AU FOUR
Crème glacée à la vanille

ou

RIZ AU LAIT 
Confiture de lait

À LA CARTE

LES DESSERTS

Entrée, Plat ou Plat, Dessert 21 €

Entrée, Plat et Dessert  27 €

Notre chef  élabore une cuisine du marché composée uniquement 
de produits frais en privilégiant les producteurs locaux.

À PARTAGER
PLANCHE DE CHARCUTERIE           16 €

PLANCHE DE FROMAGES           15 €

PLANCHE MIXTE            18 €

ESCARGOTS DE BOURGOGNE, BEURRE AU PERNOD           22 €

HUÎTRES DU MÉDOC - SPÉCIALES N° 3 (M. LUCET)
Par 3 : 8€ - Par 6 : 14 € - Par 9 : 20€ - Par 12 : 26 € 

PLAT VÉGÉTARIEN INSPIRATION 20 €

:  Plats végétariens ou adaptables Viandes d’origine française

MENU GOURMET
45 €

MENU ENFANT

AVOCAT, MAGRET SÉCHÉ & CONDIMENTS

ou

NOIX DE SAINT-JACQUES
AU NOILLY PRAT

DOS DE LIEU 
Légumes glacés

ou

GIGOT D’AGNEAU 
Haricots tarbais

COUPE COLONEL

ou

GANACHE CHOCOLAT 
Clémentines, biscuit

LES ENTRÉES

ASSIETTE DE FROMAGES             8 €

MESCLUN DE SALADE             6 €

LES FROMAGES
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